) RISTORANTE
(/ €DEN

/ nodt d/ZldedlZ df&glﬁd& | Something tasty to start | Etwas lecker umzu beginnen

Salumi selezionati con giardiniera di nostra produzione
Cured meats with pickled vegetables | Wurstwaren mit eingelegtem Gemlise

Fresca tartar di manzo con il suo condimento
Fresh tartar of beef with its dressing | Frisches Rindertatar mit Dressing
& Millefoglie di mozzarella di bufala con pomodorini e pesto di rucola
Millefeuille of mozzarella with tomato | Millefeuille von Mozzarella mit Tomate
W Bruschetta con pane casereccio e pomodorini freschi dell’orto
Bruschetta with bread and tomatoes | Bruschetta mit Brot und Tomaten
Luccio in salsa
Pike in sauce | Hecht in SoRe

Carpaccio di salmone marinato all’aneto con cipolla all’agro
Salmon carpaccio marinated with pickled onion | Mit eingelegten Zwiebeln mariniertes Lachscarpaccio

Frimi ,QMZZZZ | First dishes | Erste Speisen

Tortellino di Valeggio “Nodo d’Amore” spadellati con burro e salvia
Tortellino di Valeggio “Love Knot” sautéed with butter and sage
Tortellino di Valeggio “Love Knot” mit Butter und Salbei sautiert

W Tortelli di zucchine e stracchino spadellati con zucchine fresche e olio EVO
Tortelli with zucchini and stracchino | Tortelli mit Zucchini und Stracchino

W Tortelli verdi con ricotta e spinaci della tradizione al burro chiarificato
Green tortelli with ricotta and spinach | Griine Tortelli mit Ricotta und Spinat
Tortelli di patate e Monte Veronese conditi con olio, pancetta e rucola
Tortelli with potatoes and Monte Veronese | Tortelli mit Kartoffeln und Monte Veronese

W Tortelli con pecorino e basilico spadellati con pomodorini e olio EVO
Tortelli with pecorino and basil | Tortelli mit Pecorino und Basilikum

Tortelli con polpa di zucca spadellati con crema tartufata e speck croccante
Tortelli with pumpkin | Tortelli mit Kiirbismark

Tagliatelle della nonna Rosa al ragu di coniglio
Grandma Rosa’s tagliatelle with rabbit ragout | Oma Rosas Tagliatelle mit Hasenragout

Maccheroncini con speck IGP e funghi misti del bosco
Maccheroncini with speck and mixed forest mushrooms | Maccheroncini mit Speck und Waldmischpilzen

W Bigoli alla carbonara del contadino con verdure e pecorino
Bigoli carbonara with vegetables and pecorino cheese | Bigoli carbonara mit Gemiise und Pecorino-Kise

g@CO/ZdL ﬂldm | Second dishes | zweite Gerichte

Tagliata di vitello su letto di rucola e scaglie di Monte Veronese
Sliced veal with rocket and Monte Veronese | Kalbsgeschnetzeltes auf Rucola und Monte Veronese

Medaglione di maialino con verdure croccanti
Pork medallion with crunchy vegetables | Schweinemedaillon mit knackigem Gemiise

Costata di manzo (circa 400 gr) | Rib of beef (about 400 gr.) | Rinderrippe (ca. 400 gr,)

Filetto di manzo (180 gr) con porcini in padella
Beef fillet with porcini mushrooms | Rinderfilet mit Steinpilzen

Filetto di manzo (180 gr) ai ferri | crilled fillet of beef (180 gr) | Gegrilltes Rinderfilet (180 gr)
Galletto (450 gr) ai ferri | Rooster (450 gr.) Grilled | Hahn (450 gr.) Gegrillt

W Selezione di formaggi del territorio con mostarda
Selection of local cheeses with mustard | Auswahl an lokalen Kdsesorten mit Senf

Branzino alla griglia | Grilled sea bass | Gegrilltem Seebarsch
Baccala ricetta storica con polenta | cod with polenta | Kabeljau mit Polenta
Gamberoni gratinati al forno | Baked au gratin prawns | Uberbackene Garnelen

Pane e coperto | Bread and blanket | Brot und Decke 2,00 €

8,00 €
10,00 €
7,00 €
6,00 €
10,00 €

10,00 €

11,00 €

10,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

13,00 €
13,00 €

17,00 €
20,00 €

17,00 €
12,00 €
12,00 €

14,00 €
14,00 €
14,00 €

& Piatto vegetariano | Vegetarian dish | Vegetarisches Gericht.

Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati dall’origine | Some products may be frozen from origin | Einige Produkte kénnen vom Ursprung her eingefroren werden.
Per informazioni sugli allergeni chiedere al personale in servizio | For information on allergens, ask the staff on duty | Informationen zu Allergenen erhalten Sie beim diensthabenden Personal.



Conlo’ant | side dishes | Beilagen

Verdure di stagione cotte e crude | Cooked and raw seasonal vegetables | Gekochtes und rohes Saisongemiise 4,50 €
Patate del giorno | potatoes of the day | Kartoffeln des Tages 4,50 €
Verdure grigliate | Grilled vegetables | Grillgemiise 6,50 €

Mernii a’egm[agwfw | Tasting Menii

VOGLIA DI TORTELLINI (Minimo 2 persone | At least 2 people | Mindestens 2 Personen)

Tortellini di Valeggio “Nodo d’Amore” spadellati con burro e salvia dell’orto

Tortelli di ricotta e spinaci della tradizione conditi con burro chiarificato

Tortelli con zucchine e stracchino spadellati con zucchine fresche e olio EVO

Tortelli di patate e Monte Veronese conditi con olio, pancetta e rucola

Tortelli di zucca conditi con crema tartufata e speck croccante

Semifreddo all’amaretto

Nel menu & compreso un calice di vino e ’acqua 26,00 € (a persona)

SAPORI E PROFUMI DEL TERRITORIO (Minimo 2 persone | At least 2 people | Mindestens 2 Personen)
Salame e pancetta di nostra produzione accompagnati dalla polenta bramata
Tortellini di Valeggio “Nodo d’Amore” spadellati con burro e salvia dell’orto
Guancialino di maiale alle erbe fini servito con patate al rosmarino

Composta di frutta del territorio

Verkostungs Menu

Nel menu & compreso un calice di vino e 'acqua 26,00 € (a persona)
Le indalalone | salads | Die salate

DELLO CHEF

Insalata verde, straccetti di pollo, pomodorini, olive, pecorino, dressing di yogurt magro 1,00 €

Green salad, chicken strips, cherry tomatoes, olives, pecorino cheese, yogurt
Gruner Salat, Hahnchenstreifen, Kirschtomaten, Oliven, Pecorino-Kase, Joghurt
MEDITERRANEA
Insalata mista, pomodorini, tonno, mozzarella di bufala, fior del cappero, origano 11,00 €
Mixed salad, cherry tomatoes, tuna, buffalo mozzarella, caper flower, origan
Gemischter Salat, Kirschtomaten, Thunfisch, Bliffelmozzarella, Kapernbliite, Origan
& VEGETARIANA
Insalata verde, radicchio rosso, julienne di carote, scaglie di grana, pera a fettine e noci 11,00 €
Green salad, red radicchio, carrot julienne, parmesan flakes, sliced pear and walnuts
Griiner Salat, roter Radicchio, Karotten-Julienne, Parmesanflocken, Birnenscheiben und Walniisse

Per ( /QMZ ,QLCCO& | For childen | Fiir Kinder

Pasta o gnocchi al pomodoro, Petto di pollo o Wurstel con patatine fritte,

Gelato Panda, Acqua o Bibita a scelta 15,00 €
Tomato Pasta or gnocchi, Chicken breast or Wurstel with french fries, ice cream, water or soft drink

Tomatennudeln oder Gnocchi, Hihnchenbrust oder Wurstel mit Pommes Frites, Eis, Wasser oder Erfrischungsgetrank

/ aotel /aZZZ Ul CAAQ | Home made desserts

Tiramisu della tradizione 5,00 €
Semifreddo allo zabaione e meringhe artigianali | Semifreddo with zabaglione and meringues 5,00 €
Semifreddo alla menta con scaglie di cioccolato fondente | Semifreddo with mint and chocolate 5,00 €
Semifreddo di biscotto amaretto | Semifreddo with amaretto 5,00 €
Speciale delizia al caffe | coffee delight 5,00 €
Crostata della nonna con mele e crema pasticcera | Tart with apples and custard 5,00 €
Parfait alla grappa con salsa ai lamponi | Grappa parfait with raspberry sauce 5,00 €
Sbrisolona con crema gelato alla grappa chinata | Sbrisolona with ice cream with grappa chinata 5,00 €
Pesche e prugne al Kilometro “0” in sciroppo | Peaches and plums at Kilometer “0” in syrup 5,00 €
Sorbetto al limone al profumo di vodka | Lemon sorbet with vodka scent 3,50 €

Pane e coperto | Bread and blanket | Brot und Decke 2,00 €

& Piatto vegetariano | Vegetarian dish | Vegetarisches Gericht.
Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati dall’origine | Some products may be frozen from origin | Einige Produkte kénnen vom Ursprung her eingefroren werden.
Per informazioni sugli allergeni chiedere al personale in servizio | For information on allergens, ask the staff on duty | Informationen zu Allergenen erhalten Sie beim diensthabenden Personal.



